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Gdynia, 29.07.2017

ZAPYTANIE OFERTOWE NA REALIZACJE UStUGI CATERINGOWEJ PODCZAS
KURSOW ACLS | PALS w ramach projektu
»Wykwalifikowany ratownik medyczny - kursy certyfikowane BLS, ACLS i
PALS” nr POWR.05.04.00-00-0100/16

1. Nazwa projektu: ,Wykwalifikowany ratownik medyczny - kursy certyfikowane BLS, ACLS i PALS”
2. Numer projektu: POWR.05.04.00-24-0100/16

3. Lider projektu (Zamawiajacy): RescuePro S.C.

4. Okres realizacji projektu: 1.06.2017 — 31.05.2019

5. Tryb wyboru wykonawcy ustugi: zasada konkurencyjnosci (powyzej 50 tys. zt netto) okreslona w
Wytycznych w zakresie kwalifikowalnosci wydatkéw w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz Funduszu Spéjnosci na lata 2014-2020
(wersja z dnia 19 wrzesnia 2016).

6. Miejsce realizacji zamodwienia: wojewddztwo s$laskie, opolskie, mazowieckie, wielkopolskie,
lubuskie.

7. Wspadlny Stownik Zamoéwien (CPV): 55520000-1 Ustugi dostarczania positkow
8. Finansowanie zaméwienia

Zaméwienie w ramach projektu , Wykwalifikowany ratownik medyczny - kursy certyfikowane BLS,
ACLS i PALS” wspotfinansowane bedzie ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego i budzetu
panstwa w ramach osi priorytetowej: V. Wsparcie dla obszaru zdrowia, dziatanie: 5.4 Kompetencje
zawodowe i kwalifikacje kadr medycznych w ramach Program Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj
2014-2020.

9. Przedmiot zamdéwienia

Swiadczenie ustugi cateringowej w okresie od sierpnia 2017 do maja 2019 roku dla uczestnikéw
projektu biorgcych udziat w kursach w weekendy (sobota i niedziela) oraz w dni robocze. W projekcie
zaplanowano realizacje:

max. 912 osobodni szkoleniowych na kursie ACLS (2 dni *12 os.* 38 edyc;ji)

max. 912 osobodni szkoleniowych na kursie PALS (2 dni *12 os.* 38 edycji).

Beneficjent planuje organizacje cateringu w wymiarze $rednio 12 oséb/dzien szkoleniowy. Kursy w
ramach projektu beda odbywac sie na terenie miast wojewddzkich w wojewddztwach slgskim,
opolskim, mazowieckim, wielkopolskim, lubuskim. W kazdym z wojewddztw odbedg sie minimum 4
edycje szkoleniowe.

Harmonogram oraz liczba grup szkoleniowych bedzie kazdorazowo ustalana na biezgco z
Wykonawca.

Termin realizacji zamdwienia: sierpiert 2017 — maj 2019.

Zamawiajacy dopuszcza sktadania ofert czesciowych na swiadczenie ustug cateringowych w
poszczegdlnych wojewddztwach.
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Wymagania dotyczgce organizacji cateringu:

1) Oferent zapewnia jeden petnowartosciowy positek w formie drugiego dania obiadowego.

W przypadku zapotrzebowania (osoby z niepetnosprawnosciami, dieta, wegetarianizm itp. - dania
beda indywidualnie odpowiadac¢ potrzebom zgtaszanym przez uczestnikédw). Gramatura drugiego
dania (mieso lub ryba/ danie gtéwne jarskie) po wysmazeniu 140g-150g/os., suréwka 150g; dodatki
skrobiowe 250g.

2) Oferent zapewnia 2 przerwy kawowe w godzinach realizacji kursu zgodnie z ustalonym
harmonogramem. Kazda z przerw kawowych obejmuje: kawe z dodatkami (cukier, mleko lub
$mietanka) min. 150ml/os., herbata z dodatkami (cukier, cytrynka) min. 150ml/os., a takze tgcznie na
dzien szkoleniowy woda mineralna 0,3l 1 szt./os., ciasteczka kruche 100g/os.

3) Oferent zapewnia dowdz cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji kursdw wskazane
przez Zamawiajgcego. Koszt dowozu musi zosta¢ uwzgledniony w cenie oferty.

4) Oferent zapewnienia wfasne naczynia (termosy/podgrzewacze/ ekspres do kawy, filizanki,
talerzyki, szklanki/kubeczki, tyzeczki, cukiernice, talerze itp.) zgodnie z wymaganiami menu.
Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos$¢ uzycia naczyn i sztuécédw plastikowych.

Ponadto sktadajac oferte Oferent zobowigzuje sie do:

1) swiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem $wiezych produktéw zywnosciowych;

2) przyrzadzania positkéw w dniu swiadczenia ustug cateringowych,;

3) przygotowywania positkdw na bazie produktédw wysokiej jakosci; ryby podawane w zestawach
powinny byc¢ swieze i pozbawione osci - filetowane, dania i napoje gorgce powinny posiadac
odpowiednig temperature w momencie podania,

4) przygotowywania potraw z surowcow wysokiej jakosci, swiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong ilo$cig substancji konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych lub
sztucznie aromatyzowanych. Positki nie mogg by¢ wykonywane z produktow typu instant, sosy w
pudetku oraz produktéw gotowych. W przypadku produktow przetworzonych, takich

jak kawa, herbata, ciasteczka kruche, woda, cukier, mleko, itp. Oferent zobowiazuje sie, ze bedg one
posiadac date przydatnosci do spozycia wygasajgca nie wczesniej niz na 1 miesigc przed dniem
wykonania ustug;

5) ustalania z Zamawiajgcym menu na poszczegolne dni szkoleniowe, w szczegdlnosci: rodzajow

dan gtéwnych w terminie min. 3 dni przed planowanym szkoleniem;

6) uwzgledniania w ramach menu positku specjalnego np. bezglutenowego/wegetariariskiego w
sytuacji udziatu w spotkaniu 0séb o szczegdlnych potrzebach; Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
o takiej sytuacji w terminie min. 3 dni przed planowanym terminem szkolenia

7) zapewnienia obstugi kelnerskiej, rozumianej jako dziatanie osoby lub 0séb, odpowiedzialnych za
rozmieszczenie potraw oraz sprzgtanie w trakcie i po zakonczeniu zajec.

8) dostarczania positkdw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej 15 min. przed
planowanym rozpoczeciem zajec oraz 5 min. przez rozpoczeciem przerwy lunchowej;

9) zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych w tym przedtuzaczy, kabli niezbednych do ich
podtgczenia i do wykonania ustugi;

10) uprzatniecia naczyn i sprzetu oraz wywiezienia $mieci pozostatych po positkach 30 minut po
zakonczeniu dnia kursu.

W zwigzku ze $wiadczeniem ustug cateringu Oferent jest zobowigzany do:

1) uzywania wytgcznie produktéw spetniajgcych normy jakosciowe produktéw spozywczych,

2) przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. 2010 nr 136 poz. 914 ze zm.),

3) dbania o to, by wszystkie positki byty bezwzglednie Swieze oraz charakteryzowaty sie wysoka
jakoscig w odniesieniu do uzytych sktadnikéw,

4) kontroli aktualnych badan sanitarno-epidemiologicznych pracownikéw majgcych kontakt z
przygotowaniem, wydawaniem i transportem positkow,

5) zapewnienia transportu cateringu oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi
dotyczacymi zywnosci.
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Zamawiajgcy zastrzega, iz nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci, jezeli tylko czes¢ zestawodw
obiadowych i przerw kawowych bedzie zrealizowana. Zamawiajgcy pokryje koszty tylko za faktycznie
sporzgdzone i dostarczone ilosci zestawdw obiadowych w trakcie realizacji zamoéwienia.
Zamawiajgcy zastrzega, iz podana ilo$¢ zestawdw obiadowych w trakcie trwania umowy jest iloscig
szacunkowa. Jezeli w trakcie wykonywania zamowienia okaze sie, ze ilos¢ zestawdw obiadowych
bedzie mniejsza niz podana w zapytaniu ofertowym, Wykonawca nie bedzie z tego tytutu roscit
zadnych roszczen w stosunku do Zamawiajacego.

10. Warunki udziatu w postepowaniu

Warunkami udziatu w postepowaniu jest:

a) przedtozenie Formularza ofertowego stanowigcego zatgcznik do zapytania ofertowego

b) posiadanie doswiadczenia niezbednego do wykonania zaméwienia. Zamawiajgcy uzna warunek za
spetniony, jezeli Wykonawca wykaze sie doswiadczeniem poprzez wykazanie realizacji przynajmniej
jednej ustugi cateringowe] tj. zrealizowane jednorazowe zamdwienie o minimalnej wartosci
catkowitej co najmniej 5000,00 zt brutto lub zamdwienia zrealizowanego dla konkretnego
zamawiajgcego w sposob ciggly o wartosci co najmniej 30 000,00 zt brutto w okresie 1 roku przed
terminem sktadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krétszy, w tym okresie.

c) Oswiadczenie o klauzulach spotecznych stanowigcego zatgcznik do zapytania ofertowego

e) Aktualnego odpisu z wiasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci
gospodarcze;j.

f) Zaswiadczenia z Sanepidu dotyczgce zgody na prowadzenie dziatalnosci cateringowej

g) Zaswiadczenia z Sanepidu o posiadaniu zarejestrowanego $rodka transportu.

11. Opis sposobu dokonywania oceny spetnienia w/w warunkéw udziatu w postepowaniu

Ocena spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu nastgpi na podstawie dokumentéw ztozonych

przez Wykonawce:

a) Formularz ofertowy zgodnego ze wzorem stanowigcym zatgcznik nr 1

b) Potwierdzenie posiadania doswiadczenia w zrealizowaniu 1 ustugi cateringowej tj. zrealizowane
jednorazowe zamodwienie o minimalnej wartosci catkowitej co najmniej 5 000,00 zt brutto lub
zamodwienia realizowane dla konkretnego zamawiajgcego w sposob ciggly o wartosci co najmniej
30 000,00 zt brutto w okresie 1 roku przed terminem sktadania ofert (zaswiadczenia/ referencje /
rachunki lub faktury/protokoty zdawczo-odbiorcze).

c) Oswiadczenie o klauzulach spotecznych zgodnie ze wzorem stanowigcym zatgcznik nr 2

d) Aktualny wpis do ewidencji dziatalnosci gospodarczej (CEIDG) lub Krajowego Rejestru Sgdowego
(KRS) — dotyczy oséb lub podmiotéw prowadzacych dziatalnos¢ gospodarcza

e) Zaswiadczenia z Sanepidu dotyczace zgody na prowadzenie dziatalnosci cateringowej

f) Zaswiadczenia z Sanepidu o posiadaniu zarejestrowanego $rodka transportu.

Ocena spetnienia warunkéw wymaganych od Wykonawcéw zostanie dokonana wedtug formuty:
»Spetnia” — ,nie spetnia”.

12. Kryteria wyboru ofert
Zamawiajgcy oceni i poréowna jedynie te oferty, ktdre: zostang ztozone przez Wykonawcoéw

niewykluczonych przez Zamawiajgcego z niniejszego postepowania.
Oferty zostang ocenione przez Zamawiajgcego w oparciu o nastepujgce kryteria:

A cena — 80% (weryfikowana na podstawie ceny w formularzu oferty)
B. klauzule spoteczne — 20% (weryfikowane na podstawie o$wiadczenia stanowigcego zatgcznik
do oferty)

Maksymalna liczba punktow: 100 pkt
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Ocena oferty zostanie obliczona z wykorzystaniem nastepujgcego wzoru:
Ocena = A + B, gdzie:

Ad. A-Cena
Ocena oferty zostanie obliczona z wykorzystaniem nastepujgcego wzoru:

Najnizsza cena brutto ze wszystkich ztozonych ofert
Cena brutto badanej oferty

Liczba punktow = x 100 x 80%

Cene za przedmiot zamdwienia Oferent przedstawia w ,formularzu oferty” stanowigcym zatgcznik do
niniejszego zapytania. Cena oferty musi by¢ podana w PLN cyfrowo i musi zawiera¢ podatek
VAT/uwzgledniaé wszystkie koszty Zamawiajgcego. Oferent moze zaproponowac tylko jedng cene
catkowity i nie moze jej zmieni¢ po ztozeniu oferty. Zaproponowana cena winna obejmowac wszelkie
koszty zwigzane z realizacjg ustugi cateringu.

Zamawiajgcy wskazuje, ze ceng oferty jest cena brutto za zorganizowanie cateringu dla 1 uczestnika
projektu podczas jednego dnia szkoleniowego (osobodzien), zawierajaca podatek

VAT . Zamawiajgcy ma przyznane we wniosku o dofinansowanie projektu skalkulowane koszty na
poziomie brutto na caty okres trwania Projektu. Ewentualne zmiany stawki podatku VAT muszg by¢
skalkulowane przez Oferenta w cenie brutto.

Ad. B — Klauzule spoteczne
Punkty za ww. kryterium bedg obliczane wg nastepujgcego wzoru:

Liczba punktow = Liczba wykazanych oséb w badanej ofercie  x 100 x 20%
Najwyzsza liczba osdéb

Punkty za kryterium ,Klauzule spoteczne” (tj. 20%), zostang przyznane na podstawie oswiadczenia
wedtug wzoru okreslonego w zatgczniku do oferty zawierajgcego informacje czy i w jaki sposéb przy
realizacji zamodwienia bedg stosowane klauzule spoteczne, tzn. ile oséb znajdujgcych sie w
szczegdblnej sytuacji na rynku pracy (tj. osoby bezrobotne w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia
2004 r. o promocji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy; mtodociani, o ktérych mowa w przepisach
prawa pracy, w celu przygotowania zawodowego; osoby niepetnosprawne w rozumieniu ustawy z
dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji zawodowej i spotecznej oraz zatrudnianiu oséb
niepetnosprawnych) zostanie zaangazowanych przy realizacji zamdwienia min. na caty czas jego
trwania i czym sie bedg zajmowaty przy realizacji zamdwienia. Spetnienie klauzuli spotecznej oznacza
zaangazowanie na umowe o prace min. 1 osoby spetniajgcej w/w warunki.

Wykonawca zobowigzuje sie do zatrudnienia wskazanej liczby oséb nieprzerwanie przez caty okres
trwania umowy, a takze poddania sie kontroli przez Zamawiajgcego spetniania przez Wykonawce
wymagan dotyczacych zatrudniania wskazanej liczby oséb. Na zgdanie Zamawiajgcego Wykonawca
obowigzany bedzie niezwtocznie udokumentowac fakt zatrudniania ww. osoby/oséb.

W przypadku niezatrudniania w sposéb nieprzerwany przy realizacji zamdéwienia wymaganej liczby
wskazanych oséb Zamawiajacy (chyba ze nastgpito to z przyczyn nielezgcych po stronie Wykonawcy)
Zamawiajgcy bedzie uprawniony do rozwigzania umowy bez zachowania okresu wypowiedzenia.

Zamawiajgcy oceni osobno oferty, ktére wptynety na realizacje ustug cateringowych na dane
wojewddztwo.

Liczby punktéw otrzymane za kryterium cena oraz klauzule spoteczne, po zsumowaniu stanowi¢ bedga
korncowgq ocene oferty.

tacznie w ramach wszystkich ww. kryteriow oferta moze uzyska¢ maksymalnie 100 punktéw. Jezeli
nie mozna wybrac oferty najkorzystniejszej z uwagi na to, ze dwie lub wiecej ofert przedstawia taki
sam bilans kryteriéw oceny ofert, Zamawiajgcy sposrdd tych ofert wybiera oferte z najnizszg cena.
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Jezeli wybrane oferty przekroczg przyjete w budzecie projektu stawki, Zamawiajacy moze
przeprowadzi¢ negocjacje cen w tym zakresie.

Oferta, ktdra uzyska najwiekszg liczbe punktéw, sposrdd ofert ktére wptynety na swiadczenie ustug w
danym wojewddztwie, zostanie uznana przez Zamawiajgcego za oferte najkorzystniejsza.

13. Zakres wykluczenia

Z mozliwosci realizacji zaméwienia wytgczone sg podmioty, ktdére sg powigzane z Zamawiajgcym
kapitatowo lub osobowo. Przez powigzania kapitatowe lub osobowe rozumie sie wzajemne
powigzania miedzy Zamawiajgcym lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w imieniu
Zamawiajgcego lub osobami wykonujgcymi w imieniu Zamawiajgcego czynnosci zwigzane z
przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy a wykonawcga, polegajgce w
szczegblnosci na:

1) uczestniczeniu w spoétce jako wspdlnik spotki cywilnej lub spétki osobowej,

2) posiadaniu co najmniej 10% udziatéw lub akgji,

3) petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajgcego, prokurenta, petnomocnika,
4) pozostawaniu w zwigzku matzeniskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii

prostej, pokrewienstwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w
stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

Oswiadczenie o braku powigzan z Zamawiajgcym zawarte jest w tresci formularza ofertowego.
14. Termin i miejsce sktadania ofert

Oferta winna by¢ wydrukowana na druku zataczonego formularza ofertowego i ztozona wraz z
zatgcznikami, w terminie do 11.08.2017 r. do godz. 9.00 poprzez email: projekt@rescuepro.pl (skan
w formacie .jpg albo .pdf) lub pocztg na adres korespondencyjny:

RescuePro s.c.

ul. Mitodojewo 48

62-400 Stupca

Oferty ztozone po w/w terminie nie bedg rozpatrywane.

Wszelkie informacje mozna uzyska¢ pod numerem tel. 504 136 807 Osoba do kontaktu: Marek
Dabrowski.

15. Informacje inne

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia postepowania bez podania przyczyn, a takze
do pozostawienia postepowania bez wyboru oferty. Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata
wybrana, uchyli sie od zawarcia umowy, Zamawiajgcy moze wybrac oferte najkorzystniejszg sposrod
pozostatych ofert z zastrzezeniem nieprzekroczenia wysokosci Srodkéw zaplanowanych w budzecie
projektu na realizacje niniejszego zamdwienia.

O wyborze oferty Zamawiajgcy poinformuje na stronie internetowej
https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/.

Jezeli nie mozna dokonac¢ wyboru oferty najkorzystniejszej, ze wzgledu na to, ze zostaty ztozone
oferty o takiej samej cenie, Zamawiajgcy wzywa Wykonawcdw, ktorzy ztozyli te oferty do ztozenia w
terminie okreslonym przez Zamawiajgcego ofert dodatkowych.

Wykonawcy, sktadajac oferty dodatkowe, nie mogg zaoferowac cen wyzszych, niz zaoferowane w
ztozonych ofertach.

W przypadku, gdy Wykonawca, ktérego oferta zostanie uznana za najkorzystniejszg, odstgpi od
podpisania umowy, Zamawiajgcy ma prawo do wybory kolejnej najkorzystniejszej oferty.
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O miejscu i terminie podpisania umowy Zamawiajgcy powiadomi wybranego Wykonawce.
Oferta oraz inne dokumenty muszg by¢ podpisane czytelnie przez osoby upowaznione do
reprezentowania Wykonawcy.

16. Zmiany w umowie

W przypadku zaistnienia sytuacji zwigzanej z potrzebg dokonania stosownych zmian w umowie w
celu wtasciwej realizacji zamodwienia Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ dokonania zmian w
drodze aneksu do umowy. Zakres zmian moze dotyczy¢ m.in.:

. okresu i harmonogramu realizacji umowy,

. ostatecznej liczby osobodni,

. zasad ptatnosci,

. zabezpieczenia i kar umownych,

. wysokosci wynagrodzenia naleznego Wykonawcy, w przypadku zmiany stawki podatku od
towarow i ustug, jezeli zmiany te bedg miaty wptyw na koszty wykonania zamdwienia przez
Wykonawce.

Zmiany umowy mogg zosta¢ dokonane pod warunkiem przedtozenia Zamawiajgcemu pisemnego
uzasadnienia koniecznosci wprowadzenia zmiany, przedtozenia dokumentéw potwierdzajacych te
zmiane oraz wyrazenia zgody przez Zamawiajacego na te zmiane.

6. Oferent akceptuje, ze w umowie bedg znajdowaty sie m.in. nastepujgce zapisy dotyczace kar
umownych:

a) Zamawiajacy moze rozwigza¢ Umowe w przypadku stwierdzenia nierzetelnosci w

realizowaniu przez Wykonawce czynnosci objetych Umowag, a w szczegdlnosci w

przypadku:

U b WN -

- niewywigzywania sie z powierzonego zakresu obowigzkdw, w szczegdlnosci gdy Wykonawca nie
zapewni w okreslonym terminie odpowiedniej ilosci i jakosci wyzywienia,

- dwukrotnej odmowy w realizacji zlecenia pomimo dopetnienia wszelkich formalnosci,

- trzykrotnym nienalezytym wykonaniu ustug cateringowych, skutkujgcym naliczeniem kar
umownych w maksymalnej wysokosci,

- gdy wysokosé¢ kar umownych przekracza 20% wartosci umowy,

- niestosowania klauzul spotecznych (jesli Wykonawca zobowigzat sie do ich stosowania).

b) Zamawiajacy nie dopuszcza powierzania wykonywania zobowigzan wynikajgcych z
umowy osobom trzecim.

17. Upublicznienie zapytania

Upublicznienie na stronie internetowe] https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/
oraz www.rescuepro.pl.
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